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 Auvergne  Coutellerie , créée en 2010 à Courpière (Puy-de-Dôme), 
commercialise toute une gamme de produits à  destination des 
professionnels mais également des particuliers. 

 Située à quelques kilomètres de la ville de Thiers, capitale française de la 
coutellerie et connue à travers le monde pour son savoir-faire, nous 
avons sélectionné pour vous toute une série de couteaux dont la 
réputation  ÎȭÅÓÔ plus à faire :  

 
le véritable « SABATIER ». 

 
 

 1ÕȭÉÌ ÓȭÁÐÐÅÌÌÅ « K » pour notre gamme 100% Idéal Forgé, ou 
« Diamant » pour notre série Mitre  aluminium,  ils sont le fruit  du 
savoir-faire des couteliers du bassin de Thiers. 

 Mais ne vous y trompez pas, seul le « SABATIER » suivi de France est 
digne de votre confiance!!! 

 
 Nous avons aussi voulu vous faire découvrir ÄȭÁÕÔÒÅÓ pays fabricants de 

beaux couteaux : le Portugal avec Asian Style, la Chine avec DAMAS 
sont le fruit  de cette tradition   coutelière, vieille de plusieurs siècles. 
Nous avons choisi des couteaux DAMAS fabriqués en Chine car ne vous 
y trompez pas, sur le très haut de gamme, les chinois proposent comme 
les japonais ÄȭÁÉÌÌÅÕÒÓ les meilleurs couteaux en acier DAMAS, le 
meilleur acier au monde!!! 

  
 
 #ȭÅÓÔ avec le même soucis de qualité que nos partenaires que vous 

trouverez également toute une panoplie ÄȭÕÓÔÅÎÓÉÌÅÓ ÁÕÊÏÕÒÄȭÈÕÉ utilisés 
dans les domaines très variés que sont la cuisine, la boulangerie, la 
pâtisserie mais également le service en salle et le bar sans oublier la 
boucherie et la charcuterie. 

 
 Au fil  des pages de ce catalogue, nous espérons que vous  prendrez le 

même plaisir que nous avons eu à choisir et à tester pour vous  
ÌȭÅÎÓÅÍÂÌÅ de ces articles. 

    
                 Carole  et  Jean-Pierre  SALGUEIRO 

       

     Bonne visite 
Le partenaire de vos envies  
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Gamme DAMAS  

Couteau lame DAMAS, manche micarta  noir. Le meilleur acier au monde alliant 
dureté et qualité exceptionnelle du tranchant, le must de la coutellerie 

professionnelle.  

 

 

 

 

 

 

 

Office  DAMAS       

9cm  302.10      

     Tranchelard DAMAS   

     21cm 303.21 

 

 

 

 

    

 

 

 

Eminceur  

21 cm 302.21 

 

       

      Coffret 3 pièces  303.25 
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Idéal forgé  
100% Thiers 

 100 % forgé, 100% fabrication thiernoise, acier inoxydable, mitre forgée ronde, 
pleine soie apparente, manche POM 3 rivets.  

 

 

 

 

 

 

Office      Filet de sole lame souple  

 7 cm 500.07                 15 cm 502.15 

 10 cm 500.10            20 cm 502.20 

 

 

 

 

 

Eminceur      Eminceur  santoku  alvéolé  

 20 cm 501.20            17 cm 500.17 SA 

 25 cm 501.25 

 

 

 

 

Découper yatagan     Pain lame crantée  

 20 cm 500.20         20 cm 504.20 

 

 

 

 

Tranchelard     Jambon alvéolé lame large  

 25 cm 506.25                     25 cm 503.25 A 

 

 

 

 

 

Saumon alvéolé lame étroite  

 30 cm 505.30 
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        Mitre aluminium  
        100% Thiers 

Fabrication 100% Thiers, acier inoxydable, mitre aluminium ronde surmoulée, 
manche ABS 3 rivets, pleine soie apparente.  

 

 

 

Office      Filet de sole lame souple  

 10 cm 800.10          17 cm 804.17 

 

 

 

 

Eminceur      Eminceur  santoku  

 20 cm 801.20          Alvéolé  802.18 SA 

 25 cm 801.25          Lisse 802.18 S 

 

 

 

Découper yatagan     Pain lame crantée  

 20 cm 800.20          20 cm 805.20 

 

 

 

 

Entremets      Tranchelard  

 25 cm 803.25          25 cm 808.25 

 

 

 

 

Jambon alvéolé lame large    Saumon alvéolé étroit  

 25 cm 806.25 A          25 cm 807.25 A 
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Asian Style  

100% Made in Portugal  

Fabrication 100% Portugal, acier inoxydable, manche surmoulé POM, bague 
inox.  

 

 

 

Office       Office   à tourner  

9 cm  400.09        7 cm      400.07 

9 cm micro  400.09M 

 

 

 

Eminceur      Eminceur   alvéolé  

 15 cm  400.15         25 cm      400.25 A 

 20 cm  400.20 

 25 cm  400.25 

 

 

 

 

Eminceur  santoku     Tranchelard/poisson  

 Alvéolé 18 cm 400.18 SA              20 cm      402.20 

   Lisse 18 cm  400.18 S  

 

 

 

Pain lame crantée     Filet de sole 17 cm  

 20 cm  401.20             17 cm       400.17 

 

 

 

Fusil      Fourchette chef  

 20 cm        404.20             33 cm      403.33 
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Asian Style  
100% Made in Portugal  

Bloc de couteaux  

 

Nos blocs sont également disponibles avec les gammes de coutellerie  Idéal 
&ÏÒÇï ÅÔ -ÉÔÒÅ !ÌÕÍÉÎÉÕÍȢ .ȭÈïÓÉÔÅÚ ÐÁÓ Û ÎÏÕÓ ÃÏÎÓÕÌÔÅÒȢ 

 

 

 

 

 

 

 

Bloc bois clair hêtre et plaque plexi,            Bloc inox brossé  

 5 Outils  406.00                  5 Couteaux         407.00 

#ÏÕÔÅÁÕ ÄȭÏÆÆÉÃÅ     #ÏÕÔÅÁÕ ÄȭÏÆÆÉÃÅ  

Couteau à tourner     Couteau à tourner  

Couteau à pain     Couteau à trancher  

Couteau éminceur     Couteau filet de sole  

Fourchette à rôtir     Couteau à Pain  

 

 

 

 

 

 

 

      Bloc inox brossé / bois noir  

               4 Couteaux + 1 fusil      408.00 

    #ÏÕÔÅÁÕ ÄȭÏÆÆÉÃÅ 

                         Couteau à tourner  

    Couteau à trancher  

    Couteau à Pain  

    Fusil 20 cm    
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Manche surmoulé  
100% Made in Courpière  

 Couteaux haut de gamme, fabrication 100% courpièroise , acier inoxydable, 
polissage lame brillant, manche surmoulé caoutchouc thermoplastique 

anti -dérapant . 

 

Boucher  

 16 cm   910.16C 

 23 cm   910.23C 

 26 cm    910.26C 

 28 cm   910.28C 

 31 cm   910.31C 

 

 

Chevalin (ou couteau à dénerver) lame souple  

 20 cm   700.20N 

 

Désossé usé 

 12 cm   911.12C 

 14 cm   911.14C 

 

Saigner  

 12 cm   912.12C 

 14 cm   912.14 C 

 

Saigner MRS manche rouge  

 12 cm   913.12 CR 

 14 cm   913.14 CR 

 

Tranchelard  

 25 cm   914.25C 

 

 

 

Tous nos couteaux sont disponibles dans des manches de coloris différents afin 
de respecter les normes en vigueur au sein des ateliers professionnels 

ɉÂÌÅÕȟ ÖÅÒÔȟ ÊÁÕÎÅɊȢ .ȭÈïÓÉÔÅÚ ÐÁÓ Û ÎÏÕÓ ÃÏÎÓÕÌÔÅÒȢ 
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